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Partner 2 McCarter a.s.

Partner 3 Narodné polhohospodarske a potravinarske centrum

Partner 4 Slovenska technicka univerzita v Bratislave
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¢ast Tahanovce; KoSice - mestska ¢ast Zapad4; Kolifiany, LuZianky,
Nitra, Dunajska Streda, Lehnice, Piestany, Bratislava - mestska ¢ast
Staré Mesto; Bratislava — mestska ¢ast RuZinov, Modra

Doména inteligentnej $pecializacie ZDRAVE POTRAVINY A ZIVOTNE PROSTREDIE

Hlavné relevantné SK NACE odvetvie SK NACE: A01Polnohospodarstvo




Funkéné vazby C10 Vyroba potravin
C11 Vyroba napojov

PREDMET VYSKUMU

Celkovym ciefom predkladaného projektu v ramci potravinového systému, je prostrednictvom
vedeckovyskumnych cCinnosti rozsirit poznatky v oblasti vyvoja kvalitnych, bezpecnych a inovativnych
potravin a ich nasledného environmentalneho a energetického spracovania. Dosledkom tychto
vedeckovyskumnych cinnosti bude potencial pre vyuZitie takychto poznatkov v zmysle udrzatelného
zdravia konzumentov 21. storocia s prihliadnutim na vulnerabilné skupiny obyvatelov, pricom Sirenie
vysledkov bude realizované na nevyluthom a nediskriminaénom zaklade, ato prioritne
prostrednictvom vyuky a publikovania vedeckych ¢lankov.

K naplneniu celkového ciela vyznamne prispievaju aj 3 prierezové ciele:

1. orientovat projekt s prihliadnutim na zranitelné skupiny obyvatel'stva a ich Specifické potreby
a to v sulade s dodrziavanim etickych principov;

2. orientovat projekt na vedeckovyskumné ¢innosti zamerané na vyuZivanie environmentalnych
aspektov v potravinarstve;

3. posilnit medzindrodnu poziciu vedecko-vyskumnych kapacit v priestore ERA (European
Research Area)

Vyskumné Cinnosti v ramci tejto aktivity preukazuju aktivny vyskum v nadvaznosti na formulovanu a
overenu koncepciu podmienenosti produkcie kvalitnych a bezpecnych potravin a surovin rastlinného
a Zivocisneho povodu. Zakladom vedeckého badania bude experimentadlne a analyticky overovat
nové rieSenia problémov v oblasti inovativnych potravin a ich nasledného environmentalneho a
energetického spracovania. Projekt sa bude zameriavat aj na dalSie oblasti a problémy Gzko suvisiace
s potravinarstvom:
- chov hospodarskych zvierat a s tym spojené pouZivanie antibiotik, vyskyt mykotoxinov a
tazkych kovov v krmivéch a nédsledne vo vyprodukovanych potravinach;
- kvantitativne a kvalitativne hodnotenie novych odréd a mutantnych linii laskavca;
- vyuzitie biologicky aktivnych latok z ovocia, zeleniny a vyuZitie mikroorganizmov;
- vyuzitie novych aditivnych. latok vyuZitelnych ako donori funkénosti;
- aplikacia asepticky balenych napojov;
- optimalizacia overenie novych vyrobnych postupov zvysujucich kvalitu a bezpecnost
neudrznych potravin;
- vyvoj a aplikdcia molekularno-biologickych metdd- na prevenciu a kontrolu mikrobialnej
kontaminacie;
- komplexné spracovanie suroviny vratane produkcie energie z nevyuzitej biomasy a zvyskov
vhodnych na fertilizaciu pody;
- overenie technolégii spracovania potravinovych odpadov;
- overenie postupu ziskavania koncentratu cennych prirodnych latok z biomasy vhodnej pre
dalsie energetické vyuzitie;
- overenie originalnych postupov zuzZitkovania biomasy pre zlepSenie bilancie uhlika v pode.

VYSTUPY DO PRAXE

Projekt reaguje na aktualny stav identifikovanych potrieb, zameriava sa predovsetkym na sucasné
poziadavky vulnerabilnych skupin spotrebitelov na kvalitné a moderné potraviny, reflektuje na
meniace sa podmienky prostredia ako aj produkciu odpadu. Zarucenie kvality potravinarskej vyroby,
produkcie zdravych, funkénych a bezpecnych potravin udrzatelnych aj v podmienkach negativnych
dopadov klimatickej zmeny v kontexte poziadaviek konzumentov je nevyhnutné dosiahnut




prostrednictvom novych, progresivnych technoldgii pre produkciu novej generacie inteligentnych
potravin s vysokou pridanou a nizkou energetickou hodnotou a chemoprotektivnym tcinkom na
[udské zdravie.

Jednym z najvacsich vystupov do praxe je vybudovanie Potravinového inkubatora, ktory podpori
prenos poznatkov a technolégii do praxe. Pomocou Pl sa dosiahne transfer know-how v ramci
kooperacnych vztahov, rozsiri sa povedomie efektivneho vyuZitia potravinarskych technoldgii vo
vybranych oblastiach odbornej i laickej verejnosti. Poloprevadzkové experimenty v potravinovom
inkubatore vychdadzajlce zo ziskanych vysledkov vyskumu budu po ukonceni projektu zakladom pre
naslednu vyuZzitelnost vysledkov rieSenia projektu v praxi.

Dalsie vystupy projektu do praxe moino definovat nasledovne:

- tvrdenie novych spdsobov (trendov) vykrmu zvierat so zaradenim huminovych latok a
probiotik do vyzivy s ciefom produkovat zdravé a kvalitné potraviny (maso a vajcia), bez
pritomnosti rezidui ATB, mykotoxinov a tazkych kovov. potencial na zlepsenie zdravia zvierat,
zlepSenie produkénych parametrov a welfare zvierat.

- pokles spotreby antibiotik v terapii zvierat;

- zaradenie huminovych latok a probiotik do vyzivy hospodarskych zvierat za icelom zlepsSenia
ekonomiky chovu;

- vypracované programové schémy a pracovné postupy uplatiiované pri vyZive zvierat na baze
huminovych latok a probiotik, s cielom zniZit spotrebu antibiotik a eliminovat pritomnost
kontaminantov (mykotoxinov, tazkych kovov) v produkovanych potraviniach formou
vedeckych vystupov;

- Kvantitativna a kvalitativna charakteristika mutantnych linii a dvoch novoslachtencov s
vysokym urodovym potencidlom na urovni genédmu a protedému;

- identifikacia bielkovin potencidlne zodpovednych za sledované vlastnosti ako zaklad pre pre
uplatnenie v slachteni inych plodin;

- aplikovanie novych jedine¢nych postupov na ochranu biologicky aktivnych latok;

- receptury novych alternativ funkénych potravin pre oblast rbéznych variant stravy
(dietetickych, chemoprotektivnych, bezgluténovych a pod.);

- nové metddy na vystopovanie, reduckiu/eliminaciu bakterialnych patogénov v
potravinarskom retazci;

- origindlne postupy zuzitkovania biomasy pre zlepsenie bilancie uhlika v pode.

Konzorcium partnerov sa zaroven zaviazalo vytvorit v ramci projektu minimalne 160 vedeckych
publikacii a 12 prihlasok registracie prav dusevného vlastnictva.

DAVAME DO POZORNOSTI....(SPECIFIKA/UNIKATY A ZAUJIMAVOSTI PROJEKTU)

- vybudovanie Potravinového inkubatora;

- vytvorenie nového portfdlia produktov pre Specifické skupiny obyvatelstva (dietetické,
bezgluténové, potraviny s chemoprotektivnym ucinkom, bezlaktézové pripadne dalSie pre
osoby s potravinovou intoleranciou);

- vyuzitie najnovsej technoldgie na Setrné uchovanie potravin: studena asepticka technoldgia;

- bariérova ochrana finalnych produktov;

- aplikacia konceptu obehového hospodarstva a biohosopdarstva v oblasti produkcie potravin;

- elimindcia kyslika pouZitim inertnych plynov a -zachovanie biologickej aktivity Zivych
mikroorganizmov.




ODBORNE AKTIVITY PROJEKTU

Subjekt/ prijimatel pomoci — Slovenska polhohospodarska
univerzita v Nitre, SPU

Téma 1 - Zachovanie zdravej pody pre produkciu zdravych potravin

Téma 2 - Molekularno-genetické hodnotenie potravinovych zdrojov a
potravin na podporu inteligentnych rieSeni personalizacie vyzivovych
poziadaviek

Téma 3 - Rizikové, dubidzne a protektivne faktory vo vztahu
k bezpecnosti potravin

Téma 4 - Progresivne technoldgie pre potraviny s vysokou pridanou
hodnotou a pozitivnym uc¢inkom na fudské zdravie

Téma 5 - Progresivne rieSenia vyuZitia biomasy v biohospodarstve
Téma 6 - Ekonomické a pravne aspekty zdravych potravin

Téma 7 - Potravinovy inkubator ako nastroj na podporu vyvoja
inovativnych potravin

Partner 1 — Centrum bioldgie rastlin

a biodiverzity, SAV

Téma 1 — Kvantitativne a kvalitativne
hodnotenie (novych) genetickych
zdrojov laskavca

Zakladny material —

Téma 2 — Geneticka charakterizacia
a GZ laskavca a rozvoj molekularnych
markerov

Téma 3 — Biobezpecnost konzumacie
laskavca v suvislosti s pritomnostou
tazkych kovov a mykotyoxinov

Partner 2 — McCarter a.s.

Téma 1 — Vyuzitie biologicky aktivnych latok z ovocia, zeleniny a bylin
aplikaciou asepticky balenych ndpojov s pozitivnym tcinkom na fudské
zdravie

Partner 3 — Narodné
polnohospodarske a potravinarske|
centrum

Téma 1 - Moderné systémy a procesy
pre konkurencieschopnu produkciu
bezpecnych potravin

Téma 2 - Procesy a technoldgie pre

vysSSie  zhodnotenie biomasy a
potravinovych odpadov

Partner 4 - Slovenska technicka univerzita v Bratislave Partner 5 - TEKMAR SLOVENSKO,
S.r.o.

Téma 1 - Vyuzitie rastlinnej biomasy pri fortifikacii potravin. Implementacia novych vedeckych

Téma 2 - Eliminacia cholesterolu zo smotany a mlieka.
Téma 3 - Eliminacia biogénnych aminov v syroch.

Téma 4 - Inovativne technoldgie a postupy pre potraviny a napoje na
baze ceredlii.

poznatkov v oblasti priemyselného
vyskumu progresivnych funkénych
potravin

Téma 1 - Definovanie a charakteristika
nutricnych  potrieb pre wvybrané
skupiny konzumentov

Téma 2 a testovanie
aplikovatelnosti vhodnych
surovinovych komponentov vratane
donorov funkénej zlozky

Vyber

Téma 3 - Vytvorenie vyrobkovych
Specifikdcii  novych  inovativnych
funkénych potravin




Partner 6 — Univerzita Pavla Jozefa Saférika v Kosiciach

Téma 1 - Vyvoj a odskusanie novych kmenov laktobacilov izolovanych
z Cloveka.
Téma 2 - kmenov
laktobacilov.

Vyvoj aodskdsanie vhodnych kombinacii

Téma 3 - Vyvoj a odskusanie kombinacii kmenov laktobacilov
s naturalnymi latkami (omega 3 polynenasytené mastné kyseliny,
rastlinné extrakty a pod).

Partner 7 — Univerzita
veterindrskeho lekdrstva a farmacie
\v KoSiciach

Téma 1 - Nové pristupy k zniZovaniu
spotreby antibiotik vo vyZive zvierat v
kontexte posilnenia  potravinovej
bezpecnosti a kvality potravin

INE RELEVANTNE INFO/KONTAKTY/WEB PROJEKTU

Subjekt / prijimatel' pomoci - Slovenska polhohospodarska
univerzita v Nitre, SPU

Webové sidlo:

WWW.Uniag.sk
www.agrobiotech.sk

Partner 1 — Centrum biolégie rastlin
a biodiverzity, SAV

Webové sidlo:

https://www.sav.sk/index.php?lang=
sk&doc=ins-org-ins&institute no=211

Partner 2 — McCarter a.s.

Webové sidlo:
www.mccarter.sk

Partner 3 — Narodné
polnohospodarske a potravinarske
centrum

Webové sidlo:
www.nppc.sk

Partner 4 - Slovenska technicka univerzita v Bratislave

Webové sidlo:

https://www.fchpt.stuba.sk/
https://www.fchpt.stuba.sk/sk/ustavy-a-pracoviska/ustav-
potravinarstva-a-vyzivy.html?page id=3908
https://www.fchpt.stuba.sk/sk/ustavy-a-oddelenia/ustav-
biotechnologie-a-potravinarstva.html?page id=1707
https://www.fchpt.stuba.sk/sk/ustavy-a-oddelenia/ustav-
biotechnblogie-a-potravinarstva.html?page id=1707

Partner 5 - TEKMAR SLOVENSKO,
S.r.o.

Webové sidlo:
www.tekmar.sk

Partner 6 — Univerzita Pavla Jozefa Saférika v Kosiciach

Webové sidlo:
https://www.upjs.sk/pracoviska/ccvapp/podpora-
projektov/grantove-schemy/ii/projekty-v-realizacii/

Partner 7 - Univerzita
veterinarskeho lekarstva a farmacie
\v KoSiciach

Webové sidlo:
www.uvlf.sk

Vyskumna agentura, Slia¢ska 1, 831 02 Bratislava
www.vyskumnaagentura.sk, info@vyskumnaagentura.sk
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